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Roasting Design Note · 선수 제출용
	작성 원칙
계획값과 실제값을 구분해 적고, 측정하지 않은 값은 ‘미측정’으로 표시합니다. 서로 다른 프로파일을 혼합하면 각 배치를 모두 기록하고 최종 배합비 합계를 100%로 맞춥니다.



1. 선수·제출 정보
	라운드
	□ 예선  □ 결선
	익명 코드
	________________________

	선수명(운영본)
	________________________
	선수번호
	________________________

	연락처
	________________________
	이메일
	________________________

	작성일
	2026년 ____월 ____일
	로스팅 일시
	2026년 ____월 ____일 ____시



2. 지정 생두·로스터 정보
	지정 생두
	Guatemala · Finca El Cascajal · Maragogipe

	공식 로트·포장번호
	____________________________________________________________

	생두 실측
	수분 ______%  밀도 ______ g/L  스크린 ______  □ 미측정

	로스터
	제조사 __________________  모델 __________________  배치용량 ______ kg

	열원·방식
	□ 가스  □ 전기  □ 열풍  □ 반열풍  □ 직화  □ 기타 __________________

	센서·기록
	BT 센서 __________________  ET 센서 __________________  소프트웨어 __________________

	환경
	실내온도 ______°C  상대습도 ______%  배기·기압 참고 __________________

	원료 관찰·유의점
	물리적 특성·직접 관찰값·로스팅 유의점 __________________________________________



3. 로스팅 목표와 최종 컵 설계
	구성
	□ 단일 프로파일  □ 동일 프로파일 반복 배치  □ 복수 프로파일 포스트 블렌드

	사용 배치
	□ A  □ B  □ C    최종 배합비 A ____% + B ____% + C ____% = 100%

	주요 목표
	□ 명료성  □ 단맛  □ 산미의 질  □ 향미 복합성  □ 촉감  □ 후미  □ 균형

	피할 결점
	□ 언더디벨롭  □ 베이크드  □ 스코치·티핑  □ 과다 로스팅  □ 탄·재·연기  □ 거친 수렴성



	관능 항목
	선택·강도
	목표 묘사

	향/아로마
	목표 강도 0–15: ____
	지배적 묘사: ________________________________________

	향미
	목표 강도 0–15: ____
	지배적 묘사: ________________________________________

	후미
	목표 강도 0–15: ____
	지배적 묘사: ________________________________________

	산미
	□ 달고 과즙감 있는 산미  □ 건조·허브형 산미  □ 기타
	강도 ____ / 질·묘사: ______________________________

	단맛
	목표 강도 0–15: ____
	질·묘사: ___________________________________________

	촉감
	□ 매끄러움  □ 벨벳  □ 실키  □ 시럽  □ 오일리  □ 거침
	무게감 ____ / 질·묘사: _____________________________



	최종 컵의 전체 인상과 목표 향미 서술

	향미의 이름뿐 아니라 명료성·균형·질감·후미가 어떻게 연결되기를 기대하는지 적으세요.



	이 목표를 선택한 이유

	생두 특성, 로스터의 열전달 특성과 사용 목적(드립)을 연결해 설명하세요.



4. 배치별 프로파일 기록
계획 전에는 예상값을, 로스팅 후에는 실제값을 다른 색 또는 괄호로 구분해 기록하세요.
배치 A
	배치 A

	투입 생두
	______ g
	배출 원두
	______ g
	중량감소율
	______ %

	투입
	___:___ / ___°
	저점
	___:___ / ___°
	건조 종료
	___:___ / ___°

	1차 크랙
	___:___ / ___°
	2차 크랙(선택)
	___:___ / ___°
	배출
	___:___ / ___°

	총시간
	___분 ___초
	발현시간
	___분 ___초
	발현비율
	______ %

	색도(선택)
	____________
	온도 단위
	□ °C  □ °F
	최종 배합비
	______ %



배치 B
	배치 B

	투입 생두
	______ g
	배출 원두
	______ g
	중량감소율
	______ %

	투입
	___:___ / ___°
	저점
	___:___ / ___°
	건조 종료
	___:___ / ___°

	1차 크랙
	___:___ / ___°
	2차 크랙(선택)
	___:___ / ___°
	배출
	___:___ / ___°

	총시간
	___분 ___초
	발현시간
	___분 ___초
	발현비율
	______ %

	색도(선택)
	____________
	온도 단위
	□ °C  □ °F
	최종 배합비
	______ %



배치 C
	배치 C

	투입 생두
	______ g
	배출 원두
	______ g
	중량감소율
	______ %

	투입
	___:___ / ___°
	저점
	___:___ / ___°
	건조 종료
	___:___ / ___°

	1차 크랙
	___:___ / ___°
	2차 크랙(선택)
	___:___ / ___°
	배출
	___:___ / ___°

	총시간
	___분 ___초
	발현시간
	___분 ___초
	발현비율
	______ %

	색도(선택)
	____________
	온도 단위
	□ °C  □ °F
	최종 배합비
	______ %



	복수 배치의 차이와 최종 블렌딩 방법

	각 배치의 목적, 블렌딩 시점, 질량비와 최종 혼합 방법을 적으세요. 단일 배치는 ‘해당 없음’으로 표시합니다.



프로파일 운영 변수 기록
	시각
	BT/ET
	화력
	공기 흐름
	드럼/팬
	조절 이유·관찰

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________

	________
	________
	________
	________
	________
	________________________________


5. 프로파일 그래프·실행 분석
시간-온도 곡선과 주요 이벤트를 직접 표시하거나 로깅 소프트웨어의 그래프를 아래 칸에 삽입하세요.
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그래프 단위: 시간(분) / 온도(°C 또는 °F) / RoR(단위·평활화 설정을 아래에 명시)
	RoR 설정
	단위 __________  샘플링 __________  평활화 __________  지연·보정 __________

	색도
	장비·스케일 __________________  분쇄/원두 __________________  값 __________________  □ 미측정

	최종 산출
	총 투입 ______ g  총 배출 ______ g  전체 중량감소율 ______ %  최종 제출 ______ g



	계획과 실제 실행의 차이 및 그 원인

	예상값에서 벗어난 이벤트, 환경·열량·센서·조작 요인과 최종 컵에 미칠 영향을 적으세요.


6. 로스팅 설계의 근거와 사후 평가
	로스팅 프로파일을 이와 같이 설계한 이유

	투입량, 투입온도, 건조·갈변·발현 구간, 화력·공기 흐름과 배출 판단을 인과관계로 설명하세요.



	로스팅 후 직접 관능평가한 결과

	목표와 일치한 점, 일치하지 않은 점, 감지한 결점과 재현·개선 계획을 구분해 적으세요.



	근거 자료·참고문헌

	저자/기관, 연도, 문헌·기술문서명, URL 또는 DOI를 적으세요. 제조사 기술문서는 모델과 버전을 표시합니다.



7. 제출 전 확인
	확인
	항목

	□
	공식 지정 생두와 로트 번호를 확인했다.

	□
	계획값과 실제값을 구분했다.

	□
	각 배치의 투입·배출 중량과 계산식을 확인했다.

	□
	복수 배치의 최종 배합비 합계가 100%다.

	□
	목표 관능과 사후 관능평가를 정직하게 기록했다.

	□
	참고문헌과 기술자료의 실제 존재를 확인했다.

	□
	DOCX와 PDF의 파일명에 익명 코드를 사용했다.



	선수 확인
위 내용은 본인이 수행한 로스팅의 계획과 실제 기록이며, 지정 생두·직접 로스팅·첨가물 금지·영상 연속성 규정을 준수했습니다.



선수 서명: ________________________________    날짜: 2026년 ______월 ______일
	WCC 로스팅 디자인 노트
	2026 개정판
	Page 
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