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케냐 커피 어워드
Roasting Design Note   로스팅 디자인 노트
	출품번호(알파벳 + 4자리 수를 임의로 지정해 적으세요; 예:B+7215):

	이름:                                                          (영문 표기:                                                                                 )

	주민등록상 주소: 

	휴대전화:                                                              이메일: 



	지정 생두: Kenya Kigwandi Peaberry(Washed)

	사용한 로스터 모델명: 

	1회 로스팅 분량(배치 사이즈): 
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	시간
	온도
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	1st Crack
	2nd Crack
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	시간
	온도
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	온도
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	온도

	
	
	
	
	
	



· 아래  질문에  서술형으로 답하세요. (분량 제한 없음)
	1. 로스팅 프로파일과 그렇게 진행한 이유를 서술하세요.

	




	2. 로스팅 결과물의 향미적 특징을 서술하세요.

	




	3. 로스팅 과정을 통해 파악한 지정 생두의 향미적 잠재력을 서술하세요. 
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